
長
崎
ち
ゃ
ん
麦
と
九
州
産
地
粉
の
み
使
用

む
つ
五
郎
オ
リ
ジ
ナ
ル
麺

長
崎
う

どうして「長崎うどん」？
➀長崎ちゃんぽん専用に開発さ
れた長崎産小麦「ちゃん麦」を
使用。九州産地粉と合わせ、ツ
ルツル、モチモチの食感を活か
した麺を「佐藤製麺所」さんに
お願いして作ってもらいまし
た。
➁出汁は、長崎の製造者さんか
ら直接仕入れの鮮度抜群の長崎
産カタクチイワシの煮干をたっ
ぷり使ったいりこ出汁。長崎産
の塩と醤油だけで仕上げ、甘み
は一切加えていません。
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素うどん

５５０円（税込）

島原産

わかめうどん

７００円（税込）

南長崎にある生産者さん
のカタクチイワシ

ごぼう天うどん

８００円（税込）

長崎西海豚の

肉うどん

８８０円（税込）

天ぷらうどん

８８０円（税込）

ちぎり揚げ 2 個とセットで

９８０円（税込）

季節・その日

のうどん

お尋ね下さい
例：かぼすうどん、

おろしうどん他
（ご用意出来ない日もございます。）

銭座町「佐藤製麺
所」様に麺を依頼
いたしました。

いなり寿司

1 個

１２０円（税込）

出汁を取った後

のイワシ、昆布

は佃煮にしてお

召し上がり下さ

い。

自家製五味唐辛子。

長崎産唐辛子、みか

ん、生姜、山椒、ゴ

マの 5 つの風味を調

合しています。

― 自家製薬味 ―
（ご希望でどうぞ）

自家製柚子胡椒。
塩は全く使わず、柚
子の皮、果汁、唐辛

子のみで作ります。1
年分仕込み分が終わ
れば終了です。

長年の高い技術で
こだわりの麺が出
来ました。

ど
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刺 身 膳 

刺身がお好きな方にはこちらが 
おすすめ。5種類のその日のおすす
め刺身がたっぷり。 

 

M u t s u g o r o  
L u n c h  s e t   
런 치  세 트  
午 餐 套 餐  

昼  膳 

一番人気の「昼膳」は、刺身も天ぷらも
食べたい人のベストチョイスメニュ
ー！ 

ちらし寿司御膳 

定番ちらし寿司は、お刺身や卵焼き、
天ぷらなどボリュームがたっぷりで、
女性に人気。 

 

Sashimi & tempura lunch 
set with fish cake 
점심 정식 

午餐套餐 

Hiruzen 
Sashimizen 

Sashimi lunch set 
with fish cake 
회정식 
刺身套餐 
 

Chirasizushigozen 

Chirashi sushi bowl 
& tempura lunch set 
with fish cake 
흩뿌림 초밥 
散寿司饭 

鶏唐御膳 

雲仙島原鶏使用。大人から子供まで 
大人気のメニュー。 

Fried-chicken lunch set  
with fish cake 
튀김 정식 
鸡块唐扬炸套餐 

Torikaragozen 

長崎産あじフライ御膳 

長崎産あじフライ1枚。 
長崎金蝶ソースでどうぞ。 

Deep-fried horse mackerel  
set with fish cake 
전갱이 튀김 정식 
炸竹荚鱼套餐 

Ajifuraigozen 

6種類全て 
어느 쪽이든 선택하세요  请选择一个 

茶碗蒸しなし 1,070円（税込） 

茶碗蒸し付き 1,200円（税込） 

ｗithout steamed egg soup/계란찜 없음/茶碗蒸無 
 

ご飯は、大盛・普通盛・小盛
をご指定ください。（ちらし寿

司は最初から大盛で入ってい

ます）ご飯のおかわりは、1 杯

110 円（税込）頂きます。みそ

汁の無料のおかわりはお受け

できません。 

あら煮御膳（限定） 

数量限定です。 
魚の内容は日によって変わります。 

Steamed fish in sweet 
soy sauce with fish cake 
니자카나 정식(조린 생선 정식) 

煮鱼套餐 

Aranigozen 

With steamed egg soup/계란찜 있음/茶碗蒸有
 

江戸前風 丼つゆくぐらせ 

昔ながらの 天 丼 
 

海老（大）2本、野菜、白身の天ぷら
揚げたてを江戸前風のごま油香る、
濃い目の丼つゆにたっぷりとくぐら
せ、ご飯に合う味付けにしました。 

長崎和牛 

レモンステーキ御膳 

長崎和牛薄切り肉１００ｇをレモン
たっぷりの自家製ソースと玉ねぎで
ソテー。佐世保名物の味をお手軽に
ランチでどうぞ。 

1,200円（税込） 

茶碗蒸し追加はプラス130円 

1,200円（税込） 

ご飯は、大盛・普通・小からどうぞ 

茶碗蒸し追加はプラス130円 

１１：３０～１３：４５オーダーストップ迄 

その日のおすすめ刺身で 

むつ五郎丼 

日替わりのおすすめお刺身がたっぷ
り乗った海鮮丼。 
特製たれでどうぞ。 

1,200円（税込） 

茶碗蒸し追加はプラス130円 

Donburi Bowl of Rice Topped 

with Sashimi of the day 

Donburi Bowl of 

Tempura and rice 

Lemon Steak Lunchset 

当店のお茶は、長崎雲仙

産の粉茶を、夏場は冷茶

をご提供しております。 

 

まずは 
どちらか 
お選びくだ 
さい！ 



 

ハンバーグ、ソーセージ、鶏唐、 
ポテトフライ、かぼちゃ素揚げ、 
サラダ、のり付きおにぎり、枝豆 
プチトマト、オレンジジュース 
 

Orange-juice, rice ball with seaweed, 

hamburger steak,sausage, fried-

chicken, fried-potato,fried-pampkin, 

salad 

Okosamazen 

Kid‘s Plate 
어린이 점심 
儿童套餐 

小麦、乳、卵は含みません。 
 

お子様膳 ７８０円（税込） 

 

Seasonal soda 계절 소다 季節汽水 

 

 
季節のスカッシュ 

２５０円（税込） 

 季節に応じて、ソースを作り、炭酸と合わせたスカッ

シュをランチ特別価格でお出ししております。 

ランチが出来る前や、アフターで、お口直しにどうぞ。 

 

季節に応じて作りますので、現在の内容はお尋ねください。 

例：梅、赤しそ、りんご、杏子、レモン、シークワーサー、ゆず茶など 

バニラ・・・北海道の生乳を使用した、濃厚な味わいなが
らも甘さすっきりの人気のソフト。 
 
自家製塩焦がしキャラメルソース掛け・・・苦みの効いた
焦がし風味の自家製キャラメルソースに長崎産の塩を加
えました。癖になる味が大人気です。 
 

 

ランチ限定ミニソフトクリーム 

 

Mini soft cream 소프트아이스크림 冰淇淋 

vanilla 

ランチをお召し上がりの後、ひとくちどうぞ。 

ランチ限定 自家焙煎珈琲 
３００円（税込） 

 

Own-roasted coffee  커피 咖啡 

 

ランチをお召し上がりのお客様限定価格です。 
コーヒーのみのお客様は 1 杯 4５0 円（税込）で

す。 

ブラジルサントスを当店で中深煎りしております。 

焙煎後、ひと手間をかけて、さらに香り高く、酸味を

抑えたテーストに仕上げております。 

 

ミルクは昔懐かしいエバミルクをお出ししておりま

す。当店のコーヒーとの相性も良く、大変喜ばれてお

ります。 

コーヒーは、お客様が飲まれる直前にご用意しま
すので、お時間を頂きますので、ご了承ください。 
 
夏季にはアイスコーヒーもあります。 

その他単品メニューも 
可能な限りお受けいたし
ておりますので、お尋ねく
ださい。 

天ぷら膳  １８８０円（税込） 

 

Tempuragozen 

天ぷら盛り合わせ、すり
身揚げ、茶碗蒸し、 
ご飯、みそ汁、漬物 
 

 

Tempura set menu 
튀김 점심 

300 円 350 円 
With salty caramel sauce 
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